INGREDIENTI

ZUPPA:

Pane comune, verdure varie: aglio, cipolla, sedano, prezzemolo, carote,
zucchine,cavolo nero, cavolo verza, porro, pomodoro, concentrato di
pomodoro, concentrato di verdure, peperoncino, sale g.b. ,olio di oliva;

RAGU’ DI CARNE: ( spaghetti, penne, tortelli )

Macinato di manzo, macinato di suino, aglio, cipolla, prezzemolo,
sedano, carote, pomodoro, concentrato di pomodoro, sale e pepe qg.b.,
peperoncino, rosmarino, olio oliva;

SPAGHETTI ALL’ANGUILLA:
Filetto di anguille *, aglio, prezzemolo, pomodoro, concentrato di
pomodoro, peperoncino, sale g.b., olio di oliva;

PENNE AL GRANCHIO:
Chele di granchio *, surimi di granchio *, aglio, prezzemolo, pomodoro,
concentrato di pomodoro, peperoncino, sale q.b. olio di oliva e panna;

ANGUILLE IN UMIDO:
Tranci di anguille *, aglio, prezzemolo, rosmarino, pomodoro,
concentrato di pomodoro, peperoncino, sale g.b., olio di oliva;

ANGUILLE FRITTE:
Tranci di anguille *, farina tipo 00, sale g.b., olio di semi di girasole;

FRITTURA DI MARE:
Calamari Patagonia *, gamberi mazzancolle argentini *, farina tipo 00,
sale g.b., olio di semi di girasole;

GALLETTO ALLA BRACE:
Galletto Vallespluga *, aglio, salvia, sale e pepe q.b., olio oliva;



BISTECCA BOVINO:
Bistecca bovino adulto, sale e pepe q.b., ( a piacimento );

BISTECCA SUINO:
Bistecca suino , sale e pepe q.b., ( a piacimento ) ;

ROSTICCIANA ALLA BRACE:
Rosticciana di suino, sale e pepe q.b.;

SALSICCIA ALLA BRACE:
Salsiccia toscana;

TRIPPA :
Trippa centopelli, aglio, sedano, carota, alloro, sale e pepe qg.b.,
peperoncino, pomodoro, concentrato di pomodoro, olio oliva;

ANGUILLA O CAPITONE ALLA BRACE:
Trancio di anguilla o capitone *, sale e pepe q.b., alloro;

PIATTO FREDDO:
Prosciutto semi-dolce, salame toscano, formaggio semi stagionato,
sottoli e sottaceto;

FORMAGGIO:
Formaggio semi stagionato di Pienza o Sardo a indiscrezione del
fornitore;

CONTORNI:
POLENTA FRITTA:
Farima di mais, sale g.b., olio oliva e olio di semi di girasole per frittura;

PATATE FRITTE:
Patate stick *, sale q.b., olio di semi di girasoli per frittura;



FAGIOLI :

Fagioli secchi cotti in acqua, aglio, salvia, sale e pepe q.b., olio extra
vergine oliva;

POMODORI:
Pomodoro insalataro, sale e pepe g.b., olio extra vergine oliva;

PANE:
Pane comune toscano con farina tipo 00 ( vedi scheda fornitore;

TORTA DELLA NONNA E DEL NONNO:
Vedi scheda fornitore;

e * IL PRODOTTO UTILIZZATO E’' CONGELATO

Attenzione alla lista allergeni



